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Hotel Restaurant Spa

La Carte Duv Restawrant

La fé/ﬂ% Lﬁ@a est ézmﬂaf& pé veus mma’%’r auw C/é;ﬁ%m é BMILZ'@@,

A ’//zjfﬂ%fm fé Moment 353 €

Entrée, Plat et Dessert Selon le Marché de Saison, hors boissons.
Menu proposé pour le Déjeuner du Mardi au Vendredi hors Jours Fériés

o Mjmf@ S €

- Le Moment Pur Spa 1H00
- Autour d'un Plat et d'un Dessert incluant un Verre de Vin de Région et un Thé et
ses douceurs. Proposée du Mardi au Vendredi Sur Réservation uniquement

* Leos Seanes gﬂf/ﬂ/ﬁﬂ%&f})[— 72 ans/ 20 €

- Saumon Fumé
- Piece de Boeuf Limousine ou Filet de Poisson Pommes Frites Maison

- Glaces

Vous satistaire est notre volonté permanente. ..
Four Cc/a, nous travaillons selon ['humeur du marché.
Nous vous Ior/ons de bien vouloir nous excuser siun /D/at ne peut vous étre servi.
Certains de nos /o/ats peu vent conterir des /Droc/u/z,‘s a//ccgénes, Jiste d/s/oon/ﬁ/c ala réccpﬁon..

Nos Viandes Bovines sont d ‘origine [rrancaise.

RESTAURANT FERME LE SAMEDI MiIDI, DIMANCHE SOIR ET LUNDI TOUTE LA JOURNEE.
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.

HOTEL - RESTAURANT - SPA - MARIAGES - RECEPTIONS - CORPORATE
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= L )//WMM/& dll(l/ﬁ SWWJ Entrée — Poisson ou Viande — Dessert

47 EUROS, HORS BOISSONS
) . . . .
- L //a)a%fm QWW Entrée — Poisson et Viande — Dessert

60 EUROS, HORS BOISSONS
SERVI POUR LE DINER DU MARDI AU SAMEDI
ET POUR LE DEJEUNER DU DIMANCHE.

[rur se mettre en abbétil
V4
Le Foie Gras Frais de Canard Francais en Terrine

Compotée de Pommes, Figues et Noix, Brioche Maison a la Poire Tapée

L’ceuf Bio Parfait Cuit & Basse Température
Velouté de Potimarron aux Chataignes

Les Noix de Coquilles St Jacques Bretonnes Poélées, en Coquille
Mousseline et Topinambours et Beurre & la Truffe

Mer ...

La Lotte de nos Cotes Juste Snackée
Mousseline de Cerfeuils Tubéreux et Légumes d’Antan
Beurre de Cresson
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67, rue de Beaulieu - 37300 JOUE-LES-TOURS - 02 47 53 20 26 - reservation@chateaudebeaulieu37.com
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Et Terre. ...

Le Magret de Canard Francais Réti
Contfit en Parmentier, Petits Choux de Bruxelles, Panais et Butternut
Jus Réduit au Muscat Chasselas de Moissac

Le Veau de Lait Race & Viande « Limousine » du Carré Rouge
Mousseline de Céleri et Champignons de Saison
Sauce au Foie Gras aux Morilles

Péfm é [;‘ﬂtlt)d&f %«% SUPPLEMENT 12€/PERS
Le luin a é Larine %/Vlﬁ%éﬂ %B@%ﬂ est C%éw/mé/m nets Socns.

Vers WW&é/MW
MW@%@PM&%W}ML‘/@ J%m%é%

Le Soufflé Chaud au Grand Marnier et Eclats de Chocolat (Supplément 4 Euros)

Le Mont-Blanc Chataignes et Praliné Maison Pur Noisettes
Ganache Chocolat Blanc et Meringue a la Féve de Tonka

La Sphére Clémentine de Corse
Mandarine Impériale et Sablé Breton Noisettes
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67, rue de Beaulieu - 37300 JOUE-LES-TOURS - 02 47 53 20 26 - reservation@chateaudebeaulieud7.com




